) Cambra C Talento Joven

de Comerg de Terrassa

AUXILIAR DE CUINA

Formacié de 180 hores en I'ambit de la cuina i la restauracié que et permetra adquirir de
forma practica coneixements per l'elaboracié de plats basics, aperitius, postres i que et
permetra obtenir el Certificat de manipulador/a d'aliments.

1. PROCESSOS DE PRODUCCIO | SERVEI EN CUINA
- Normes i condicions higiénico-sanitaries en restauracio.
- Materies primeres i processos.
- Preelaboracié i conservacioé dels aliments.

2. ELABORACIONS CULINARIES
- Operacions basiques i técniques culinaries.
- Elaboracioé de plats combinats i aperitius.
- Processos basics de pastisseria i rebosteria.
- Certificat de manipulacio d’aliments.


http://www.cambraterrassa.org/

